
 

Topping Rotsvissoep

  

  2 mensen   5 min voorbereiding   5 tot 10 min koken

De ingrediënten

1 blik van 400g la belle-iloise Rotsvissoep
2 tot 3 plakjes Serrano-ham
Een paar gehakte hazelnoten

De fasen

1- Goed schudden voor gebruik
2- Verwarm de Rotsvissoep op laag vuur in een pan, zonder dat deze aan de kook komt
3- Leg de plakjes Serrano-ham op een bakplaat en bak ze 5 tot 10 minuten in de oven op 180 °C, tot
ze knapperig zijn. Laat ze even afkoelen
4- Strooi de knapperige koekjes over de warme soep, voeg een paar gehakte hazelnoten toe voor
een knapperig accent en serveer direct
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