Topping Kreeftenbisque

2 mensen 2 min voorbereiding 3 tot 5 min koken

De ingrediénten

1 blik van 400g la belle-iloise Kreeftenbisque
Olijfolie

Balsamico-creme

Bieslook

De fasen

1- Goed schudden voor het openen en de Kreeftenbisque op laag vuur in een pan opwarmen zonder

dat deze gaat koken
2- Verdeel de kreeftenbisque over de kommen en voeg in elke kom een scheutje olijfolie en een

theelepel balsamico-creme toe
3- Snijd een paar takjes bieslook fijn voor de frisheid, en serveer !
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